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AKDENIZ USULU DOMATES GORBASI

1 cay bardagi arpa sehriye
2 bardak domates suyu

3 kasik margarin

1 bardak et suyu

2 bardak sit

3 kasik un

Derin bir tencerede margarini eritip, i¢ine unu ilave edin, unun kokusu gidinceye kadar karistirarak kavurun.
Unun rengi dénlince ocagdi kisip sirasiyla, et suyunu, domates suyunu, ve sutl ekleyip karigtirdiktan sonra, orta
ateste kaynatmaya baslayin. Gorba kaynamaya baglayinca arpa sehriyeyi tencereye doékin, tencerenin agzi
aclk olarak sehriyeler yumusayincaya kadar pisiriniz. Tuzunu biberini ayarlayin. Gorba pigince servis tabagina
alin, Gzerine kiyllmis maydanoz serptikten sonra sicak olarak servis edin.

ML® Akdeniz Fasulyesi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:68079 « adi:Akdeniz Usulii Domates Gorbasi « gdnderen:ipeknur « indirme tarihi:07.04.2025 - 11:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/akdeniz-usulu-domates-corbasi-vt51376
https://tr.ml.md/akdeniz-fasulyesi-vt1627
http://www.tcpdf.org

