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AKDENIZ USULU CORBA

https://breville.com.au

2 yemek kagigi zeytinyagi

2 blyuk Ispanyol sogani, dogranmig

2 patlican (500g), dogranmis

5 adet kabak, dogranmig

500 g domates, dogranmis

3 dis sarimsak

3 kirmizi capsicum (biber),¢cekirdekleri alinmig ve dogranmis
3 yesil capsicum, gekirdekleri alinmig ve dogramis 1yemek kasigi
Pesto salcasi

6 bardak tavuk suyu

Tuz

Karabiber

BuyUkge bir tencerede yagi kizdirin, soganlari hafif pembelesene kadar soteleyin.

Geri kalan 4 malzemeyi de ekleyin, kaynatin, sonra altini kisarak orta ateste pismeye birakin.
Sebzeler yumusamaya baglayana kadar pisirin.

Atesten alin, hafif sogutun.

Wizz Sticki tencerenin igine yerlestirin ve ¢corba pUtirsiz olana kadar karigtirin. Servis yapin.
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