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AKDENIZ SOSLU TAVUK VE PATATES ROSTISI

Malzeme

- Tavuk Igin:

- 4 adet tavuk kalca

- 6 yemek kasigi sivi Sana
- 3 adet domates

- 1 adet kuru sogan

- 1 tath kasigi toz seker

- 2 yemek kasigi sirke

- 10 adet siyah zeytin

- 5 dis sarimsak

- 1 tath kasigi biberiye tuz ve karabiber
- Patates Rostisi:

- 4 adet haglanmig patates
- 2 yemek kasigi sivi Sana

Hazirlanisi

Tavuk etlerini ortadan kesip, ince ince dilimleyiniz.

Kuru sogani piyaz seklinde dograyiniz.

Sarimsaklar ayiklayip, ince ince kiyiniz.

Siyah zeytinlerinin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, dograyiniz.

Domateslerin kabuklarini soymadan sadece i¢ kisimlarini ¢ikarip, kiip kiip dograyiniz.

Yayvan bir tencerede 4 yemek kasigi Sivi Sana'yi kizdirip, tavuk etlerine renk verip, sote ediniz.
Biberiyeleri ekleyip, kavurunuz.

Atesten alip, sote ettigimiz biberiyeli tavuklari firn kabina aliniz.

Tavanin icine kalan 2 yemek kasigi Sivi Sana'yi koyup, kizdiriniz.

Kuru soganlari ekleyip, pembelesinceye kadar kavurunuz.

Sarimsaklari, sekeri ve sirkeyi ekleyip, 5 dakika kavurunuz.

Siyah zeytinleri ve domatesleri ilave edip, tuz ve karabiber ile baharatlandiriniz.

Sosu bir tasim kaynattiktan sonra biberiye ile sote ettiginiz tavuklarin Gzerine dékin(z.

Soslu tavugu 185 derecede énceden isittiginiz firinda 20725 dakika pigiriniz.

Haslanmig patateslerin kabuklarini soyup, rendeleyiniz.

Tavada 2 yemek kasidi Sivi Sana kizdirip, i¢ine rende patatesleri koyunuz, tuz ve karabiber ile baharatlandiriniz.
Patatesleri kasigin sirti ile diizeltip, bir tarafini 5 dakika kadar kizartip, bir tabada ters ¢evirerek aliniz.
Tavaya kalan 2 yemek kasigi Sivi Sana'yi koyup, kizdiriniz.

Patateslerin dider tarafini da 5 dakika kizartip servis tabagdina aliniz.

Akdeniz soslu tavuk ile beraber sicak olarak servis ediniz.
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