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AKDENIZ SOSLU MAKARNA

250 g Spagetti

3 Adet Domates

2 Adet Sivri Biber

100 g Siyah Zeytin (Gekirdeksiz, Dilimli)
2 Dis Sarimsak

1 Corba Kasigi Domates Salgasi

1 Tutam Maydanoz (Kiyilmis)

1 Su Bardagi Kasar Peyniri (rendelenmig)
2 Gorba Kagigi Zeytinyagi

Istege Bagh Tuz

Istege Baglh Kekik

Istege Bagl Nane

Spagettiyi haglayalim. Domatesleri rendeleyelim, biberleri ince ince dograyalim. Sarimsaklari ezelim. Yagsiz
tavada biberleri kavurup domatesleri ekleyelim ve pigirelim. Suyunu ¢ekince sarimsak, salca, tuz ve baharatlari
ekleyip karigtiralim. Zeytinleri ilave edip ocaktan alalim. Bagka bir kapta ince kiyilmig maydanoz ve kasar
peynirini karistiralim. Spagettiyi, domates sosu ve peynirli karigimla birlegtirelim.
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