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AKDENIZ SOSLU MAKARNA

5 Yemek Kagidi Sana Klasik

2 Bardak rendelenmis kasar peyniri
1 Cay Kasig karabiber

10 Dal maydanoz

2 Bardak zeytin

2 Adet Domates

4 Adet sivribiber

1 GCay Kasigi nane

2 Cay Kagi§i tuz

1 Adet makarna

Makarnayi sana margarin eklenmis kaynar suda haglayin. Domatesleri rendeleyin, biberlerin ¢ekirdeklerini
aylklayip ince ince dograyin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin, sarimsaklari ezin. Yagsiz tavada biberleri kavurup
domatesleri ekleyerek pigirin. Suyunu ¢ekince sarimsak, salga, tuz ve baharatlar ekleyip karistirin. Zeytinleri
ilave edip ategten alin. Maydanozu yikayip ince ince kiyin ve ayri bir kapta kagar peyniri ile karigtirin. Spagettiyi
slizlp servis tabadina alin. Uzerine dnce domates sosunu ardindan peynirli karigimi dékin ve zeytinyadini
gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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