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AKDENIZ SALATASI

4 yaprak marul

2 yaprak lolorosso

4 adet cherry domates

1 adet sari biber

1/2 cay bardagi siyah zeytin(Dilimlenmisg)
100 gram beyaz peynir
Sosu Igin;

3-4 yemek kasig zeytinyagi
1/2 adet limon suyu

1 yemek kasigi nar eksisi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Bir kasede karabiber disinda diger sos malzemelerini karistirin. Sebzelerin hepsini glizelce yikayin ve
mUmkinse yaprakl olanlari yaklasik 20 dakika sirkeli suda bekletin. Sebzeleri kurutun.

Yaprakli olanlari bicak deddirmeden eliniz ile kopartarak kaseye ekleyin. Domatesleri ortadan ikiye bélin. Eger
ceri domatesler blyik ise Uge bdlebilirsiniz. Domatesleri ekleyin. Sari biberi kare seklinde dograyin. Siyah
zeytinler ile birlikte kaseye ekleyin. Hepsini karistirin. )

Sosu da ekleyerek harmanlayin. Son olarak beyaz peyniri kiip seklinde dograyin, kaseye ekleyin. Uzerine biraz
karabiber serperek, servis edebilirsiniz.
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