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AKDENIZ SAHILI

Kitir pizza hamuru igin:

175gr un

10 gr yas maya

3 kahve fincani ilik su

5¢rtuz

2.5 gr tozseker

Domates sos icin:

5 domates

1 sogan

2 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

60 gr domates salcasi

Uzeri icin:

100 gr mozzarella peyniri

100 gr rendelenmis tulum peyniri
100 gr rendelenmis beyaz peynir
12 dilim domates

12 siyah zeytin

2 sivri biber

1 Bir kapta i1lik su. maya, tuz ve sekeri karistirip kabarincaya kadar 15-20 dakika bekletin. Unu hamur yogurma
kabina alip ortasini havuz gibi agin. Mayali suyu ilave edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun.
Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlip mayalanmasi igin 30 dakika bekletin.

2 Mayalanan hamuru tekrar yogurun ve 4 esit pargaya ayirin. Hamurlari un serpilmis bir zeminde merdaneyle 20
cm ¢apinda agin.

3 Pizza sosu i¢in; sogan ve sarimsaklari soyup kiyin. Domatesleri rendeleyin. Zeytinyadini bir tavada isitin.
Sogan ve sarimsaklari ilave edip kavurun. Rendelenmis domatesleri ekleyip 5 dakika pigirin. Salcayi ilave edip 5
dakika daha pisirin. Tavay! ocaktan alip sogumaya birakin.

4 Zeytinlerin gekirdeklerini ¢ikarip dilimleyin. Biberleri temizleyip kiyin.

5 Pizza hamurlarini yaglanmus firin tepsisine yerlestirip lzerine domates sosunu bir firgayla strin.

6 Uzerine rendelenmis peynirleri serpistirin. Zeytin ve biberleri serpistirip domates dilimlerini dizin. Onceden
isitilmig 200 dereceye ayarli firinda 8-10 dakika pigirin. Pizzayi dilimleyip sicak olarak servis yapin.

ML® Akdeniz Fasulyesi icin tiklayin
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