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AKDENIZ PizzA

Pizza hamuru igin:
Yarim kg. un,

2 corba kasigi yas maya,
1 su bardagi Ilik su,

1 kahve fincani siviyag,
1 cay kasidi tuz,

1 adet yumurta.

Uzerine:

100 gram beyaz peynir,
100 gram kasar peyniri,
1 adet sodan,

2 adet domates,
biberiye.

Yarim su su bardagi ket¢ap veya domates suyu,
cekirdeksiz siyah zeytin,
1 cay kasigi sivi yag,
tuz,

kekik

Unu bir kabin igine eleyin. Ortasini havuz gibi agip icine maya, tuz ve sivi yagi koyun. Uzerine yumurtayi kirin. liik
suyu azar azar dékerken hamuru iyice yogurun. Yumusak omasina dikkat edin. Hamurun mayalanmasi icin
tizerine nemli bir bez 6rtlin ve 1-2 saat bekletin. Mayalanan hamuru tekrar yogurun ve istediginiz blyUklikte
parcalara bélin. Bu hamurlari yaglanmig pizza kaliplarina alin. Elinizle 1-2 cm. incelikte acarak yayin. Uzerine
bol miktarda yag surtp 15 dakika bekletin. Hamur kabardiginda, orta hareketli firinda 5 dakika tutup, ¢ikarin. Bir
kabin i¢cinde ketcap veya domates suyu ile tuz, siyah zeytin ve keki@i karigtirin. Bu karisimi firindan ¢ikardiginiz
hamurun Gzerine siriin. Beyaz peyniri kiip seklinde dograyin. Domatesleri dilimleyin. Sogani yarim ay seklinde
dograyin. Hepsini soslu hamurun Uzerine dizin. Uzerine kasar peynirini rendeleyin. Biberiye serpip pizzayi firina
verin. 10 dakika kadar firinda pigirin.

ML® Domatesli Pizza icin tiklayin
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