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AKDENIZ PiZZASI

12 domates, glneste kurutulmus
1+1/3 bardak keci peyniri, ufalanmig
2 yemek kasigi kapari

10 fesleden yapragi

Tuz, karabiber

1/4 yemek kasigi zeytinyagi
Hamur malzemesi icin:

1+1/2 yemek kasigi kuru maya

1 bardak 1lik su

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

3+1/2 bardak un, elenmis

Cam bir kasenin i¢ine mayay! koyup Uzerine sicak suyu ekleyin. Sekeri ekleyerek ¢atal ucu ile karigtirin. Maya
iyice eriyene kadar 5-10 dakika bekletin. Tuz ve unun 1/3'Unu ekleyerek tahta kasikla karistirin. Kalan undan bir
parca tezgah Uizerine serpin ve olusan hamuru burada yogurmaya devam edin. Kalan hamurunuzu gerektikge
katarak daha puriizsuz ve elastik bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin. Bir kasenin igini
yaglayarak hamurunuzu buraya koyun ve Gzerini nemli bir bezle 6rtin. 40-50 dakika ilik bir yerde kabarmasi i¢in
bekletin. Hamurunuzun, 1 -2 dakika tezgah tzerinde yumrugunuzla yogurarak, havasini alin. Bu arada firininizi
20 dakika 250 derecede 6nceden isitin. Kuru domatesleri ince dilimleyin. Hamurunuzu 4 esit pargaya bdltp,
ince ya da kalin olmayacak sekilde a¢in. Pizza hamurunuzun Uzerine, kenardan 1 cm pay birakarak peyniri
yayin. Domates dilimlerini Gizerine koyun. Aralarina kapari ve feslegen yapraklar serpistirin. Kabarmasi i¢in 10
dakika bekletin. Tuz, karabiber ve zeytinyadi serpip 15-20 dakika pisirin. Pizzaniz, kenarlari kitir oldugu zaman

pismigtir.
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