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AKDENIZ MAKARNASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

400 gram kesme makarna,

200 gram rendelenmis kager peyniri,

olgunlarindan 1/2 kilo domates veya 2 kasik domates salgasi,
1 kasik kiyllmis biberiye otu,

4 kasik zeytinyad,

1 ¢cimdik kirmizi biber,

yeteri ka. dar tuz.

Yapimi: Makarnayi tuzlu suda haglayin.

Beri yanda yikanmig, kabuklar soyulmus ¢ekirdekleri ayiklanmis ve kiicUk pargalara dogranmis domatesleri
veya yarim fincan ilik suda eritilmis salcayi bir tencereye koyarak atese oturtun. Biberiyeyi, zeytinyagini, tuzunu,
kirmizi biberi kattiktan sonra karigimi sal¢a kivamina gelinceye kadar pisirin.

Makarnalar haglandiktan sonra delikli bir kevgirden yararlanarak suyunu siiziin ve servis tabagina bosaltin.
Kalan zeytinyadini gezdirerek makarnanin tizerine dokiin. Sonra hazirladiginiz domates salgasini da
makarnanin Ustline dékin. Rendelenmig kaser peynirini de serptikten sonra harmanlayin ve sicak sicak servis

yapin.
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