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AKDENIZ GULU

500 gr un

12 gr maya

25 gr irmik

1 adet yumurta

35 gr toz seker

1 cay kasigi tuz
Aldig1 kadar su

25 Gr Sana Klasik

Unu kaba aliyoruz ortasini agiyoruz azmiktarda su ile mayayi eritiyoruz Gzerine yumurtayi oda sicakliginda
beklemis margarini koyuyoruz unun Gzerina toz sekeri tuzu irmidi serpiyoruz énce havuzun igindeki siviyi
karstirdiktan sonra havuzun kenarindaki unu i¢eri dogru ¢ekiyoruz hamurumuzun kivamini su ile yumusgatiyoruz
istedigimiz sekli veriyoruz 180 derecede pisiriyoruz serbet 2 su bardadi seker 2 su bardagi su limonun 1/4 ile
hazirliyoruz serbeti firndan ¢ikan tatimizin tGizerine déklyoruz.
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