Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AKCAKOCA MANCARLI PIDE (MANAV TURKLERI DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

1 kg bugday unu

1 kg 1spanak

1 kg pazi

3 adet kuru sodan

1 su bardag sivi yag
1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pul biber
1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su

Derin bir kabin iginde un, tuz ve ilik su kulak memesi kivamina gelinceye kadar yogurulur. Yogurulan hamurun
usttine nemli bir bez serilerek 10-15 dakika dinlendirilir. )

Onceden temizlenmis i1spanak, pazi ve kuru sodan ince ince dogranir. Igine nane, pul biber, tuz, karabiber ve
sivi yag ilave edilerek iyice karigtirilir. .

Dinlendirilmis hamur mandalina biyUkliginde pazilara ayrilir. Ustd unlanmig bir zemin tzerinde 30 cm ¢apinda
acllarak ic malzemesi konur ve yarim ay seklinde kenarlari iyice bastirilarak kapatilir.

Hazirlanan pideler énceden isitiimig teflon veya sac tavada tzeri g6z g6z oluncaya kadar kizartilir.

Not: Diizce il Gida Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii tarafindan tescil bagvurusu yapilmis, 29.12.2017 tarihinde
tescil edilmigtir.
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