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KOMBE (AKCADAG MALATYA)

Malatya Valiligi

1 kgun

1 kibrit kutusu yas maya

2 su bardadi agma pay! un
2 su bardagi ik su

1 paket margarin veya tereyagi
Uzeri Igin:

3 yemek kasigi yogurt

1 yumurta

Biraz susam veya g6rekotu
Ici Igin:

500 gr. kiglik kavurma

Un, su, tuz ve maya ile kulak memesi yumusakhginda bir hamur hazirlayin.

Nemli bir bezin altinda mayalanmaya birakin.

Mayalanmaya birakilan hamur, iki katina ¢ikinca mayalanmis demektir.

Hamuru 2 pargaya ayrin. Alt pargayi tepsi blyukliginde agin.

Kiglik kavurmayi hamurun tzerine yayin.

Uzerine agilmig ikinci pargayi yayin

Boéregi Kare seklinde dilimlere ayirin.

Yogurt ve yumurta stirerek susam veya g6rekotu dokup iki sac arasinda veya firinda pisirin.

Kizartilan béregi alin. Uzerine hafif¢e su ¢iseledikten sonra tzerini kapatip buhari ile yumusamasini saglayin.
Sicak olarak servis yapin.
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