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AKCAABAT KOFTESI

Yarim kg. 6kiz eti

Yarim kg. dana eti

3 dig sarimsak

3 dilim tok ekmek (Vakfi kebir ekmegi gibi)
1 tath kasigi karabiber

1,5 tatl kagigi tuz

Bitlin malzeme kiyma makinesinden gegirilir, tuz ve karabiber katilir, 10 dakika yogrulur. Ceviz blyikliglinde
toplar yapilip, biraz bastirarak yassilastirilir. Odun atesinde pisirilir, piyaz esliginde servise sunulur.
Not: Akcaabat koftesi yorede yetistirilen hayvanlarin etiyle yapilir.
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