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AKCA ARMUT

https://www.elele.com.tr

8 adet akga armut
300 ml yesil elma suyu
1 tath kasidI pekmez
Taze nane

Armutlar saplari kalacak sekilde soyun, altlarini hafif keserek diiz durmalarini saglayin. Ufak bir tencereye
armutlari ve yesil elma suyunu koyun. Kisik, orta ateste armutlar yumusayana kadar 15 dakika civari pigirin.
Armutlar yeterince yumusayinca pekmez ilave edin. Bir dakika sonra armutlari tencereden alin. Pekmezli armut
suyunu kisik ateste agdali sos kivamina gelene kadar ¢ektirin. Armutlara taze nane yapraklari ilave edin,
cektirilmis sos gezdirerek servis edin.

Not: Ak¢a armutlarin yaninda vanilyal dondurma ile de servis edilebilir.
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