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AKASYA PILAVI

Malzemeler:

3 su bardag piring

2 corba kagsigi margarin
5 adet arpacik sogan
250 gr. kuzu eti

1 adet havug

1 su barda@ haslanmig bezelye
1 adet domates

Yarim demet dereotu
Yeterince et suyu

Tuz

Yaplligt:

Pirincleri Ik ve tuzlu suda yarim saat bekletin. Margarini tencereye alin. Kuzu etini 3 su bardagi suyla kaynatin.
Pistikten sonra suyunu bir kenarda bekletin. Eti ise kliclk parcalar halinde kesin. Margarin eridikten sonra
kabuklari soyulmus arpacik soganlarini ilave edin. Rengi degismeye basladiginda kuzu etini ekleyin. Havucu
rendeledikten sonra ilave edin. Yumusayamaya bagladiginda bezelye ve kiguk pargalar halinde kesilmig
domatesi ilave edin. Yarim demet dereotunu ince ince Kiyin ve ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Ayirdiginiz et suyunu
ilave edin. Kaynayinca pirinci igine koyun. Suyunu gekene dek pisirin. Pistikten sonra 10-15 dk. demlendirip,
servis yapin.

Fotograf "Kamer Baba" tarafindan génderildi. 25.09.2014
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