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AKAN KEK

4 yumurta

3 fincan seker

3 fincan un

1 paket kakao

1 paket vanilya

bir fincan limonlu su
1 paket krem santi

1 paket cikolata sosu

Yumurta ve seker iyice ¢irpilir. Un, kakao ve limon sulu su da ilave edilerek tekrar karistirilir. Yaglanmis tepsiye
bu hamur doklir ve 200 derecede pigirilir, firndan giktiktan sonra kaynar haldeyken 1,5 su bardagi soguk stit
ile 1slatilir. Uzerine soguduktan sonra krem santi ve ¢ikolata sosu ddsenir. Arzuya bagl cilek, muz gibi
meyvelerle de suslenebilir.
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