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AK TARHANA CORBASI (MUGLA)

Mugla Valiligi

5-6 topak kuru tarhana

3-4 tane kemikli et ya da 1 k&se kavurma

1 yemek kasidi sadeyag/tereyadi

1 su barda@i kuru bdrilce ya da kuru fasulye.
3-4 adet kuru kirmizi biber

1 yemek kasigi salca

2 adet domates

3-4 dis sarimsak

1 yemek kasigdi toz kirmizi biber

Ak tarhana ¢orbasinda, tarhana topaklari ve borllce yumusayip ¢abuk pismesi igin aksamdan suda bekletilir.
Islatilan malzeme, sabahleyin soguk su ekleyerek derin bir tencereye alinir. Kaynayana kadar strekli
karistirarak pisirilir. Icine kuru biber, kemikli et/kavurma, sal¢a ve rendelenmis domates eklenir. Kuru tarhana
Onceden islatimamis olursa ¢orbasi daha geg piser ki bu slre bir saati bulur. Gorbaya, ocaktan indirmeden
Once ezilmig sarimsak eklenir, indirdikten sonra da sadeyagda kavrulmus toz kirmizi biberle hazirlanmis sos
doékalar. Goceleri belirgin, iri olan bu ¢orbanin kivami daha koyudur. Servis ederken yaninda bazlama veya misir
ekmegi ile tursu iyi gider.
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