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AJVARLI PENNE ARABIATA

2 yemek kagsidi Penguen Ajvar

2 yemek kasigi Penguen Aci Biber Sosu
1 yemek kasigi Penguen Domates Salgasi
1 paket penne makarna

1 kase rendelenmis sert peynir

Yarim demet feslegen

1 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 adet kip seker

Kaya tuzu

Karabiber

Makarnayi bol tuzlu suda 9 dakika haglayin.

Sarimsagi ince ince sogayin.

Feslegenleri ince ince kiyin.

Makarna haslanirken derin bir tavaya sarimsaklari ve zeytinyagini koyup ocagin altini yakin.
Sarimsaklari yakmadan 1 dakika sonra igine Penguen Ajvar, Penguen Aci Biber Sosu, Penguen Domates
Salgasini, tuzu, karabiberi ve sekeri ekleyin.

Beraberce kavurmaya baglayin.

1 dakika sonra kavrulan malzemelere 1 kepge makarnanin suyundan ekleyip altini kisin.
Makarnaniz haglaninca suzln.

Kiydiginiz feslegenlerle beraber makarananizi sos tavasina ekleyin.

Hepsini beraberce harmanlayip 1 dakika kadar beraber pigirip altini kapatin.

Makarnalari servis tabaklarina alip Gzerine rende peynirle servis edin.
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