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AJVAR SOSLU YELPAZE PATLICAN

3 Adet Patlican

200 gram mozzarella peyniri
2-3 adet domates

10-12 adet taze feslegen

50 gram |zmir Tulumu

6 yemek kasigi ekmek Kirintisi
Zeytinyad!

1 kavanoz Tukas ajvar sos

Firini 6nceden 200 dereceye ayarlayin. Patlicanlari bir cm’lik seritler halinde kesin. Domates ve mozzarellayi da
yarim cm kalinliginda

kesin. Patlicanlarin i¢ tarafina zeytinyadi sirin ve tuz serpin. Dilimlerin igine domates, feslegen ve mozzarella
peynirini koyun. )

Firin kabinin tabanina ajvar sosu dokin. Uzerine patlicanlar koyun. Tuz serpin. Firin kabinin tGzerini 6nce yagli
kagit sonra folyo ile kapatip 50 dakika pisirin. Sire sonunda Gzerini agin. lzmir tulumu ve ekmek kirintisini
karstinin. Karigsimi patlicanlarin Gzerine dékip 15-20 dakika tzeri

altin sarisi olana kadar pisirin.
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