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AJVAR SOS

1/2 kg patlican

Kirmizi biber

2-3 dis sarimsak

1 adet sogan

3 adet domates

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 tath kasidi tuz

Biber ve patlicanlari yikayip kurulayin. 1zgarada kdzleyip kabuklarini soyun. Biberlerin ¢ekirdeklerini ayiklayin.
Kabuklari soyulmus biber ve patlicanlar kiip kiip dograyin. Sarimsak ve soganlari soyup rendeleyin ve
zeytinyagi ile birlikte ocada koyun. Sogan ve sarimsaklar tam yumusamadan domatesleri de dograyarak ilave
edin. Domatesler yumugamaya yakin patlican ve biberleri ekleyin, biraz karistirin. Malzemeler tam pismeden
blender'dan gegirip tekrar tavaya alin ve kaynayana kadar pisirin. Sicakken kavanoza doldurun.
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