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AJVAR

Domates 5 adet

K&z patlican 3 adet

K&z kirmizi biber 5 adet
Sarimsak 4 dis
Karabiber 1/2 ¢ay kasiJi
Kuru kekik 1 cay kasig
Tuz 1 ¢ay kasig

Sirke 2 yemek kasigi

Bir tencereye domatesleri ve kzlenmis sebzeleri ekleyip kavurun.

Domatesler suyunu salinca igerisine sarimsaklari ve baharatlari ekleyip blenderdan gegirin.

Sterilize edilmis uygun bir kavanozun igerisine sosu sicakken ekleyip kapagini kapatip kavanozu ters gevirin ve
bir giin bu sekilde bekletin ardindan buzdolabinda veya karanlik ve serin yerde uzun sire tiketebilirsiniz.
Kapagi agildiktan sonra buzdolabinda saklayiniz.

Not: Kézlenmig patlican ve biberleri, kabuklarinin kolayca soyulabilmesi i¢in ocaktan aldiktan sonra kisa stire
yagl kadit, kese kagidi ya da buzdolabi posetinde bekletin. Boylelikle terleyen kabuklarin kolaylikla ve kisa
slirede soyuldugunu goéreceksiniz. Kiglik sos ya da konserve yapiminda; kullanacaginiz kavanozlarin temiz, kuru
ve kokusuz oldugundan emiz olun. Plastik kapakl kavanozlar yerine metal ya da celik kapakli, kapaklar sikica
kapatilabilen kavanozlar segmeye 6zen gdsterin. Arzu ettiginiz baharat ya da havug gibi rendelenmis sebzeleri
sos yapiminda kullanabilirsiniz.
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