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AJIACO COLOMBIANO (KOLOMBIYA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 kg tavuk gédsl veya but (tercihen kemikli)

3 adet kirmizi patates

3 adet sar patates (mimkinse "Papa Criolla" ¢esidi)
3 adet beyaz patates

2 adet misir kogani (her biri 3 pargaya bolinmdis)

1 blyUk sogan (ince dogranmis)

3 dis sarimsak (ezilmis)

2 dal taze so@an (ince dogranmis)

1 demet taze kisnis (ince kiyilmig)

1 demet guasca yapragi (bulamazsaniz feslegen veya kekik kullanabilirsiniz)
2 adet olgun avokado (servis icin dilimlenmig)

1 su bardagi krema veya eksi krema

Kapari (istege bagli, servis igin)

Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Sivilar:

2 litre su

2 adet tavuk bulyon

BlyUk bir tencereye tavuk pargalarini yerlestirin.

Uzerine dogranmig sodan, ezilmis sarimsak ve taze soganlari ekleyin.

2 litre suyu ve istege bagl olarak tavuk bulyonlari ilave edin.

Orta ateste kaynamaya getirin, ardindan kisik ateste yaklasik 30-40 dakika tavugu pigirin.
Tavuk yumusadiktan sonra tencereden ¢ikarin, sogumaya birakin ve didikleyin.
Tavugdu ¢ikardiginiz tencereye kirmizi, sari ve beyaz patatesleri ekleyin.

Misir pargalarini da tencereye ilave edin.

Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Orta ateste patatesler yumusayana kadar yaklasik 30 dakika pisirin.

Not: Sari patatesler ¢corbanin kivamini koyulastirmaya yardimci olacaktir.
Guasca yapraklarini tencereye ekleyin.

10 dakika daha pigirin.

EJer guasca bulamazsaniz, yerine feslegen veya kekik kullanabilirsiniz.
Didiklediginiz tavuk etlerini gorbaya geri ekleyin.

5-10 dakika daha tim malzemelerin birlesmesi icin pisirin.

Corbayi kaselere paylastirn.

Her kaseye bir miktar dilimlenmig avokado ekleyin.

Uzerine bir kagik krema veya ekgi krema koyun.

Istege bagli olarak kapari ile susleyin.

Ince kiyllmig taze kisnis serpistirin.
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