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AIRFRYER&APOS;DA SALSA SOSLU CITIR PATATES

10 adet bebek patates (ikiye boélinmus)
3 yemek kagigi sivi yag

1 gay kagig! tuz

Salsa Sos Igin:

1 adet orta boy domates (kabuklari soyulmus)
1 dis sarimsak

1/2 adet orta boy sodan

2 dal taze kignis

4 dilim jalapeno biber tursusu

1/2 adet misket limon suyu

1/2 gay kagi§i tuz

1 tath kagigr Gzim sirkesi

Uzeri Igin:

2 yemek kasigi sizme yogurt

1/2 gay kagi§i tuz

Patatesleri soyun ve ortadan uzunlamasina ikiye kesin. Patatesleri soguk suda yarim saat bekletin, suyunu
sUztn ve kurulayin.

Airfryer’i patates kizartmasi modunda ¢aligtirin ve iIsinmaya birakin.

Patatesleri sivi yag ve tuzla harmanlayin.

Patatesleri sicak hazneye koyun ve hazneyi kapatin.

llk 5 dakikanin ardindan hazneyi ¢ekip ara ara sallayin. Patatesler kizarana kadar bu isleme devam edin.

Salsa sos igin; kabuklari soyulmus domates, sarimsak, sogan, taze kisnisg, jalepeno tursusu, misket limon suyu,
tuz ve sirkeyi dograyicida ¢ekin. Karigimi bir siizgece alip oda sicakliginda bekletin.

Yogurdu tuzla hafifge ¢irpin.

Kizaran patatesleri servis kasesine alin, tstlerine salsa sos ve son olarak yogurt ekleyip servis edin.
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