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AIRFRYER&APOS;DA HAMBURGER

150 gram dana kiyma
1/2 gay kagi§i tuz

1/4 cay kasig karabiber
1 adet burger ekmegi

1 dilim domates

1 yaprak marul

1 adet salatalik tursusu
1 tath kasidi ketcap

1 tath kasidi hardal

1 tath kasidi mayonez

Kiymaya tuz ve karabiber ekleyin, yogurmadan sadece harmanlayin.

Burger koftesi sekli verip buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Bu asamada dilerseniz farkl baharatlar da
ekleyebilirsiniz.

Airfryer’t et modunda caligtirin ve 4 dakika 1sinmaya birakin.

Burger koftesini sicak hazneye yerlestirin ve pisirme islemine baglayin.

Her 2-3 dakikada bir kofteyi ters gevirin. Orta pismis kofte igin 10, iyi pismis kofte icin bu islemi 12 dakika
boyunca devam ettirin.

Burger ekmegini ortadan ikiye kesin ve mayonezi her iki ylizeyine surun.

Pisen koéfteyi hazneden cikarin. Ekmekleri hazneye icleri yukari bakacak sekilde yerlestirin ve 1 dakika kizartin.
Kizaran ekmeklerin bir ylzeyine ketcap, diger ylizeyine hardal strin.

Kofteyi, tursuyu, domatesi ve marulu da kat kat yerlestirin ve ekmegin Ustinl kapatip servis edin.
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