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AIOLI SOSLU USKUMRU

1 1/2 su bardagi mayonez

2 dis sarimsak dévilmuis

2/5 su bardagi zeytinyagi

5 orta boy uskumru

1/2 cay kasigi tuz

1 su bardagi un

2 ¢orba kagigi margarin

1 limon (sUisleme igin)

1 demet maydanoz (sisleme igin)

Izgaray yakip, zeytinyagdi ile iyice yaglayin.

Once aioli sosu hazirlayin. Bunun igin dévilmis sarimsakla mayonezi bir telle iyi karigtirin. Daha iyi bir ydntem
olarak mayonez yapmaya baslarken karistima kabina yumurta sarisi, hardal, sirke koydugunuzda dévilmis
sarmisagi da ilave edin. Sonra tipki mayonez yapilir gibi zeytinyagini bir sicim gibi akitarak bu malzemeye
yedirin.

Baliklarl temizleyip, kani tamamen gidinceye kadar yikadiktan sonra stizilmeye birakin. Unu, baliklar alacak
blyUkllkte bir kaba eleyin. Baliklarin her iki yanini hafifce tuzlayin. Yine her iki yanini una bulayip, silkeleyerek
fazla unlarini atin. )

Unlanmig baliklari izgaranin Uzerine yerlegtirin. Uzerlerine kalan zeytinyadini arasira bir firga ile stirerek bir kere
cevirip her iki yanini da renk alincaya kadar yaklasik 6-7 dakika pisirin.

Margarini bir kapta eritin. 1zgara edilmis uskumrular Uzerine eritilmis margarini bir fir¢a ile striin. Uskumrular
dilerseniz limon, maydanozla sUsleyip, yaninda aioli sosla, sicak olarak servis yapin.
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