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AILE KEKI

250 gr (2 su bardag) + 1 tath kasigi tuzsuz tereyagi
250 gr (2 su bardag) + 2 corba kasigi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

kahve kasiginin ucuyla tuz

200 gr seker

4 iri yumurta

50 gr portakal kabugu (6zenle kiyllimig)

50 gr vishe kompostosu taneleri (6zenle kiyilmis)
200 gr (1+1/4 su bardagi) kuru Gzim

100 gr (2/3 su bardagi) badem (kabuklari soyulmus ve ince kiyilmig)
2 ¢orba kagsig sizme bal

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. 1 tatl kasigi tereyagiyla 20 cm'lik bir kek kalibini yaglayip bir
kenara koyunuz. Kalan tereyagini blyuk bir k&sede tahta bir kasikla, krema kivamina gelinceye kadar
karistininiz. Buna yavas yavas unu ekleyerek, plrtiksiz bir hale gelene kadar ¢irpiniz. Yumurtalari da tek tek
birer kasik unla beraber ¢irpiniz ve ilk karigimin igine bosaltiniz.

Kuguk bir kdsede portakal kabugu, visne, kuru Uzim ve bademi karigtirip, kalan 2 ¢corba kasigi unu bunlarin
Ustline, tamami unla kaplanana kadar serpiniz. Bu unlanmig meyvalari ilk karigima katip, bal ekleyiniz.

Karigimi iyice karistirip, hamurun fazla kati bir hale gelmemesi igin gerekirse sit ekleyiniz. Hamuru yaglanmig
kaliba bosaltiniz.

Kalibi firinin orta bélmesine koyarak keki 1 saat, ortasina sis batirildiginda temiz ¢ikana kadar, pisiriniz.

Kalibi firindan ¢ikarip bir tel Ustiinde sogumaya birakiniz.
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