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AILE GUNU COREGiI

1 paket cabuk maya
1 cay kasigi seker
1,5 su bardagi ik sit
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet yumurta

1 adet yumurta aki

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasigi susam

Cabuk maya, yogurma kabina konur. Uzerine seker, 1lik siit konur ve parmaklarla eritilir. Uzerine yumusak
tereyag, 1 yumurta, 1 yumurta beyazi, tuz eklenir. Kisa stire daha karigtirilir. Sonra ele yapismayan kivama
gelene kadar un ilave ederek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Stre dolunca hamurdan
yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir, Gizerine bastirarak kalin bir yuvarlak yapilir. Yeteri kadar ezilmis peynir
konur, ikiye katlanir, kenarlarina bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi stirtlir. Susam
serpilir. 180 derece firina verilir. yaklagik 25 dakika pisirilir.
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