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AILE BOYU PUDINGLI MUZLU TATLI

2 paket Pakmaya Tlrk Kahveli Puding

2 paket Pakmaya Vanilyal Tar¢inli Puding
10 su bardag sit

4 adet muz

1 kii¢ik kase iri ¢cekilmis ceviz ici
Pandispanya igin:

4 adet yumurta (oda isisinda bekletilmis)

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri (140 gr)
1 kahve fincani sit (50 ml)

1 su bardagi un (100 gr)

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
Krem Santisi icin:

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi

1,5 cay bardag sut

Krem santi igin Pakmaya Sade Krem Santi ile soguk sutl gukur cam bir kaba alin. Mikserle yiksek devirde iyice
¢irpin. Karigim katilaginca buzdolabina aktarin.

Rulo keki dikkatlice diizlegtirin. Uzerine spatula yardimi ile hazirladiginiz krem santiden sirin. Rulo seklinde
sarip streg folyoya sarin. Buzdolabinda bekletin.

Pandisyanyasi i¢in yumurta sarilari ile aklarini ayri ayri gcirpma kaplarina ayirin.

Yumurta aki ile Pakmaya Pudra Sekeri[?Inin yarisini kdplk kdpiik olana dek girpin.

Kalan seker ile yumurta sarilarini da ayr bir kapta iyice ¢irpin. SGtl ekleyip bir dakika daha ¢irpin. Ayri bir kapta
birlikte elenip harmanlanmig un ile Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu da yavas yavag ekleyin.

En son yumurta akli karisimi yumurta sarili karigsima ilave edin. Spatula ile alttan Uste dogru havalandirarak
yavasca karisimi birbirine yedirin.

Pandispanya hamurunu yagh kagit serilmig ki¢Uk bir tepsiye dokiin. Tepsinin her tarafina esit dagdilacak sekilde
hamuru spatula yardimi ile yayin.

Pandispanya hamurunu 180 dereceye ayarli firinda, 15 dakika pisirin. Firindan alin. Birka¢ dakika bekledikten
sonra gevsek bir rulo yapin ve Gzerini nemli bir bezle értlin.

Pakmaya Tiirk Kahveli Puding ve Vanilyali Targinli Puding[?li iki ayri tencerede 5[Zser su bardag siitle birlikte
pisirin. Ocaktan alin. Arada bir karistirarak sogumaya birakin.

BuyUk bir servis kasesine pastayi rulo seklinde keserek fotograftaki gibi yerlestirin. Pudingleri dénlisimlU olarak
servis kasesinin icine dokiin. En az iki saat dinlendirdikten sonra dDilimlenmis muz, iri cekilmis ceviz ici ile
sUsleyip servis yapin.
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