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AlJAIM SEITAN

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

3 Adet organik tavuk uylugu

1 Aldigi kadar tuz

1 Tutam seker

2 Dis sarimsak

1 Yemek Kasigi hardal

2 Adet sogan

1 Yemek Kasigi Sambal Oelek sos (herhangi bir aci sosta olabilir)
0,5 Adet limon

Sezonunda olan tavudun uyluklarini tuz ve hardalla iyice harmanlayin, buzdolabina kaldirin rulo olarak sardiktan
sonra pigirmeye hazir hale gelene kadar bekletin. Limon suyunu hazirlayin. Sarimsak ve soganin kabuklarini
soyup ince dilimleyin 2 kasik SANA MARGARINLE kAVurun. Sodan, sarimsak, limon suyu ve sambal (veya
herhangi bir aci sosu) iyice karigtirin. 3 yemek kagiklik kizartma yaginda 4 dakika uyluklar kizartin (kahverengi
oluncaya kadar) Tavuklar ¢ikartin 1 yemek kasigi SANA MARGARIN ve hazirladigimiz sambal sosunda kisik
ateste pisirin sarimtirak olana dek. Tavuklari ¢ikartin ve manis sosta (veya soya sosu) 1 ¢orba kasigdi su ilave
ederek kisik ateste 12 dakika pigirin. Sosun iginde suyu buharlagtirana kadar pisirin. Servis ederken soganli
sosu tavugun Gzerinde gezdirin. Istege bagl olarak, sari piring ve salatalikla servis edin.
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