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AHUDUDULU WAFFLE

http://www.verita.com.tr

2 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker
1,5 su bardagi st

Yarim ¢ay bardagi aygicek yagi
Bir tutam tuz

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Sos igin;

200 g Verita Ahududu

2 yemek kasigi pudra sekeri

Yumurtanin akini sarisindan ayirin. Yumurta sarilarini seker ile kdpirene kadar mikserle ¢irpin. Sit, yag, vanilya,
un ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin. Koyu kivamli bir hamur igin gerekirse un ilavesi yapin. Yumurta
aklarina tuz ekleyip mikserle katilagincaya kadar ¢irpin. Bunu diger karigima azar azar ekleyip karigtirin.
Karigimdan kepce ile alip waffle makinesine dékin ve kizarincaya kadar pisirin. Ahududuyu blenderdan
gegirerek pire haline getirin. Sos tenceresine aktarin ve seker ekleyerek orta ateste 10-15 dakika pisirin.
Sogumaya birakin. Waffelari servis tabagina alin. Arasina ahududu sosu surin.
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