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AHUDUDULU WAFFLE

Waffle icin:

2 Su Bardagi un

1/3 Su Bardagi kakao

1/2 Su Bardagi esmer seker

2 Cay Kagi§! kabartma tozu

1 Cay Kasig karbonat

1 Cay Kasigi tuz

3 Adet yumurta 2 1 (ayn)

1/2 Su Bardagi zeytinyagi

1 Cay Kasigi sivi vanilya

1 Kase kirilmis bitter pasta ¢ikolata

Yeteri Kadar Yaglamak icin siviyag
Mascarpone kremasi igin:

1 Su Bardagi oda sicakliinda mascarpone peyniri
4 Corba KagsIJi pudra sekeri

3/4 Su Bardag sivi krema, oda sicakliyinda
1 Cay Kasigi sivi vanilya

Buttermilk igin:

2 Su Bardagi tam yagl taze sit pastérize olmayan
2 Corba Kasigdi limon

Sislemek icin

2 Su Bardagi ahududu

Once buttermilk i hazirlayalim. Bunun igin 2 su bardag@i tam yagl taze stitle, 2 yemek kagigi limonla karigtiralim.
Biraz bekledikten sonra sitiin bozulacak. Iste buttermilkiniz hazir! Ya da hazir olarak biyUk stpermarketlerde
bulabilirsiniz.

Waffle't yapmak igin, genig bir kapta un, kakao, kabartma tozu, kahverengi seker, karbonat ve tuzu ¢irpalim.
Yumurta sarilarini aklarindan ayirip, genis bir kaba aktaralim. Igine buttermilk, sivi vanilya ve zeytinyagdini
ekleyip, 2-3 dakika daha ¢irpalim. Islak malzemeleri, ayri bir kapta karistirdiimiz kuru malzemelerin igine
doékip, mikserle iyice ¢irpalim. Son olarak yumurta aklarini ekleyip, iyice plriizsiz hale gelene kadar ¢irpmaya
devam edelim. _

Waffle makinesini veya tost makinesini, yoksa da teflon tavay isitalim. Igine gok az siviyag dokip, waffle
hamurundan kepge kepge alarak pisirelim. Islemi malzeme bitene kadar tekrarlayalim.

Mascarpone kremasi i¢in, bittin malzemeleri krema haline gelene kadar ¢irpalim. Malzemelerin hepsinin oda
sicakliginda olmasina 6zen goésterelim. Aksi halde krema kesilebilir.

Son olarak her bir wafflein Gizerine mascarpone kremasi surip, Ust Uste dizerek pasta gérinimu verelim. En
Ustline ahududulari dizip, Uzerine hafifce pudra sekeri serpistirip, bekletmeden servis yapalim.
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