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AHUDUDULU VE VANILYALI MINI KURABIYELER

https://migros.com.tr

4 top cilekli dondurma

1 paket cikolatal kurabiye
1 adet yumurta

5 adet ahududu

5 adet Uzim

6 adet kayisi

100 ml. meyve sosu

Uzeri icin pudra sekeri

1. Carte d[?I0r Gikolatali Cookie hamurunu bir kaseye bosaltip igine yumurtayi ekleyip hamur kivamina gelene
kadar yodurun. Hamuru sekiz esit parcaya boélip, her birine yuvarlak sekil verdikten sonra yagli kagit serdiginiz
tepiye dizin.Kurabiyeleri paket Uzeri hazirlanigina gére pigirin.

2. Pisen kurabiyeleri firndan ¢ikarip sogutun. Her grupta ikiser adet olacak sekilde 4 gruba ayirin.

3. Carte d[?]Or Cookielerin kenarlari bos kalacak sekilde tam ortalarina Carte d[?|Or Cilek Mucizesinden birer
top koyun. Toplarin etrafina arti isareti olacak sekilde dort adet taze meyve yerlestirin.

4. En son olarak tizerine ikinci Gikolatali Cookie[?lyi koyup, hafifce her iki kurabiyeden igeri dogru , biskiviyi
kirmadan yapigsmasi i¢in bastirin.

5. Bu islemi kalan kurabiyelere de ayni sekilde uygulayip servis tabagina alin. Gilek mucizeli tatlinin Gizerlerine
pudra sekeri serpip Carte d[7JOr meyve séleni sos ile birlikte soguk olarak bekletmeden hemen servis edin.

6. Farkli lezzetler igin; Carte d[?lOr Meyve Soleni sos yerine , Carte d[?JOr Karamel sos veya Carte d[?|Or
Gikolata sos ta kullanabilirisiniz.

7. Bisklvilerin ebatlarini kiigultlirseniz 4 yerine 6 ¢ift kurabiye hamuru hazirlayabilirsiniz.
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