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AHUDUDULU TURTA

https://migros.com.tr

100 gr. ¢cekilmis badem

200 gr.un

3 gr. targin

100gr.toz seker

200 gr. ki dogranmis tereyag!
1 yumurta

350 gr. ahududu marmelati
Pudra sekeri

Bademleri tavada kavurun ve sogumaya birakin. Unu, tereyagini, tarcini, sekeri, yumurtayi karistiripp hamur
haline getirin, soguyan bademleri de ekleyin. Tekrar karigtirip, buzdolabinda 2 saat kadar dinlendirin. Daha
sonra hamurun yarisini tezgahta merdane ile agin ve tart kalibina yerlestirin. Igerisine marmeladi yerlestirip,
kalan hamuru da kaliplar yardimiyla kesip marmeladin (izerine yerlestirin. Onceden 190 derecede Isitiimis
firnda 35-40 dakika pigirin. Pudra sekeri serpip servis edin.
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