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AHUDUDULU TIRAMISU

https://www.droetker.com.tr

10 adet kedidili biskivi

250 g ahududu (2,5 su bardagi)

2,5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

4 yemek kasigi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
1 poset Dr. Oetker Tiramisu Yap

2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Sislemek igin:

40 g iri kirilmig bitter ¢ikolata

8 - 10 adet ahududu

Kalip:

Dikdortgen kalip (16x28 cm)

Ahududular mutfak robotunda pure haline getirin. Kedidili biskivileri kalibin tabanina siralayin.

Su, toz gseker, sekerli vanilin ve nigastay bir tencereye alin ve kasik ile nisasta eriyinceye kadar karigtirin.
Uzerine pure haline getirdiginiz ahududulari ekleyip orta ateste karistirak pigirin. Kaynamaya baglayinca ocagi
kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip yarisini biskivilerin Gizerine dékin. Oda
sicakligina gelinceye kadar bekletip Uzerine kalan ahududulu karigimi da dékin. Buzdolabina alin ve 1 saat
bekletin.

St girpma kabina alip tzerine Tiramisu Yap posetini bogaltin. Mikser ile 6nce diisiik, sonra ylksek devirde
toplam 3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi kaliptaki ahududulu biskivilerin Gzerine yayin ve buzdolabinda
2-3 saat bekletin.

Dilimleyip ¢ikolata rendesi ve ahududu ile susleyerek servis yapin.
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