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AHUDUDULU TEPSI PASTASI

50 gr. 6gutilmas badem
150 gr. beyaz cikolata

1 tath kasidi ahududu regeli
450 gr. ahududu

600 gr. labne peyniri

200 gr. stizme yogurt

100 gr. pudra sekeri

1 adet ¢cubuk vanilyanin 6zl
1 adet yesil limonun kabugu
Keki igin,

250 gr.un

200 ml. krema

200 gr. seker

1 paket sekerli vanilin

1 adet limon kabugu rendesi
5 adet yumurta

375gr.un

1 paket kabartma tozu

Finni 200°C'ye ayarlayin. Firin tepsisine yaglh kagit serin. Ahududulari temizleyin. Beyaz ¢ikolatay! iri parcalara
kiyin.

Kremayi bir karistirma kabina alip kanstinn. Yumurtalan tek tek kirip kremaya ekleyin ve el mikseri ile
karistirmaya devam edin.

Seker, sekerli vanilin ve limon kabugu rendesini ekleyip hafif katilagincaya kadar ¢irpin. Un ve kabartma tozunu
karisimin Ustiine eleyin. Mikserin hizini artirp ¢irpmayi strdardn.

75 gr. beyaz gikolata ve bademleri bir kapta karigtirin, hamura ekleyin. )

Hamuru yagh kagit serdiginiz firin tepsisine dékin. Ustline ahududularin 1/4'Gna yayin. Onceden isittiginiz
firnda 30 dakika pisirin.

Pisirdiginiz hamuru tepsinin i¢cinde sogumaya birakin. Kalan beyaz gikolatayi recel ilavesiyle benmari usull eritin
ve kekin Ustlne esit oranda yayin. Labne peyniri, sizme yogurt, pudra sekeri, limon kabugu rendesi ve gubuk
vanilyanin 6zina sertlesip krema kivamina gelinceye kadar karigtirin. Pastanin Ustiine srlp 2 saat
buzdolabinda bekletin. Kalan ahududu taneleri ile stsleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:58979 « adi:Ahududulu Tepsi Pastasi * génderen:sempatigim « indirme tarihi:07.05.2024 - 20:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ahududulu-tepsi-pastasi-vt45035
http://www.tcpdf.org

