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AHUDUDULU TAVUK GOGSU

1 adet tavuk gégsi

1 adet kiguk boy sogan
1 tath kasigi bal

1 tath kasigdi sirke

3 yemek kasidi sivi yag
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
2 yemek kasigi ahududu

Tavuk tuz ve karabiber ile lezzetlendirip az yadl tavada arkali 6nli Uger dakika pigirilir
Sogan minik minik dogranip tavaya alinir, hafif kavrulur.

Igine bal, sirke, biraz su ve ahududu eklenip kaynamaya birakilir.

Tavuk gdgsu jllyen dogranip ahududulu karigima eklenir.

Suyunu hafif cekene kadar bekletilip servis edilir.

Not: istege bagl altina kuskus da haglayabilirsiniz.
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