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AHUDUDULU TARTOLET
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Yarim paket p6tibér biskivi
4 corba kasigi tereyagi
Krema igin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yarim su bardagi un

Yarim su bardag toz seker
Dért buguk corba kasigi margarin
Yarim ¢ay kagigi vanilya
Sislemek igin:

Ahududu

BiskUvileri mutfak robotunda un haline getirin. 4 gorba kagsigdi eritilmis tereyagi ile karigtirip, 6zIU bir hamur haline
getirin. Hamuru egit pargalara ayirip, tart6let kaliplarina 1 cm kaliniginda olacak sekilde yayin. Kenarlarini
dizleyin. Gatalla birkag yerinden delin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 10- 12 dakika pisirin (hafifce
pembelesene dek). Krema igin siitl, yumurtayi, unu ve toz sekeri bir tencerede iyice karistirin. Orta 1sili ateste
koyulagana dek pigirin. Koyulagtiktan sonra tencereyi atesin tizerinden indirip, margarin ve vanilyayi ekleyin.
lyice karistirin. Soguduktan sonra krema torbasina doldurun. Tartdletlerin Gizerine sikin. Ahududuyla susleyip,
servis yapin.
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