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AHUDUDULU SORBE

https://www.elele.com.tr

550 gr. ahududu

1/2 su bardagi su

150 gr. seker

2 tatl kagigr misir nigastasi
2 tath taze limon suyu

Suyu ve ahududulart mutfak robotundan gegirin ve pire haline getirin. Elekten gegirerek ¢ekirdeklerini ayiklayin.
Tekrar mutfak robotuna alin, misir nigastasini, limon suyunu ekleyin, seker eriyinceye kadar karigtirin.
Dondurma makineniz varsa kullanim talimatina gére dondurun. Hala yumusaksa derin dondurucuda bir stire
bekletin. Buzdolabinizin dondurucu kisminda da sorbenizi yapabilirsiniz. Malzemeyi dondurucuya dayanikli bir
kaba alin. Bir saat kadar dondurun. Buzluktan ¢ikarip, kabin kenarlarinda olusmaya baglamig buzlar kasikla
karstinin. Tekrar dondurucuya koyup 30 dakikada bir tamamen kristallesene kadar karistirin. Daha sonra servis
edin.
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