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AHUDUDULU SEKERPARE

Malzeme:

500 gram Bizim Mutfak Un

6 kahve fincani Bizim Mutfak Pudra Seker
200 gram Bizim Mutfak Margarin

1 cay bardadi Bizim Mutfak Aycicek Yagi
1/2 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

1 kahve fincani irmik

2 adet yumurta

1 adet limon

Uzeri icin :

1 kase ahududu

Serbeti igin :

4 su bardag Tozseker

4 su bardagi su

2 tath kasigi limon

Unu tezgahin Gzerine dékip ortasini agin. Yumurtalar, oda 1sisinda yumusamis margarin, pudra seker, aygicek
yagdl, kabartma tozu, irmik ve 1 limonun rendelenmis kabudunu ekleyin. PlrGzsiz bir hamur elde edinceye
kadar yogurun. Hamurdan ceviz blyUkluglinde parcalar koparin, avucunuzun iginde yuvarlayin, Gzerlerine birer
tane ahududu yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Serbet igin 1 kg tozseker ile 4
su bardadi suyu kaynatin. Limon suyu ekleyip birka¢ tasim daha kaynatip ocaktan alin. llik serbeti firindan ¢ikan
sicak sekerparenin Uzerine dokin. Sekerpare serbeti iyice gektikten sonra servis yapin.
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