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AHUDUDULU RULO PASTA

3 yumurta aki

1 kahve fincani tozseker
5 yumurta sarisi

1 kahve fincani un

400 gr ahududu
Pudraseker

Krema igin:

125 ml meyve suyu

1 yumurta sarisi

2 ¢ay kasigi hazir toz puding
1 corba kasig tozseker
2 cay kasigi un

75 gr tuzsuz tereyagi

2 cay kasig

Visne suyu

Yumurta aklarini mikserde iyice ¢irpin. 2 ¢orba kasiJi sekeri ilave edip ¢irpmaya devam edin. Yumurta sarilari
ve kalan sekeri baska bir kasede ¢irpin. Yumurta aklarini yumurta sarili harca ekleyin. Unu ilave edip ¢irpin.
Karigimi yagh kagit serilmis firin tepsisine yayin. Uzerini spatula ile diizeltin. Onceden isitilmis 180 dereceye
ayarl firnda 10 dakika pigirin. Krema igin, meyve suyunu kiguk bir tencerede isitin. Yumurta sarisi, seker, un ve
hazir toz pudingi ayri bir kapta karistirin. Sicak meyve suyunu ilave edip karistirmaya devam edin. Kar|§|m|
tencereye alip 1 dakika sireyle surekli karistirirak pisirin. Ocaktan alin ve tereyaginin yarisini ekleyip ¢irpin.
Kremayi atesten alip

karigtirarak ilitin. Kalan tereyagi ve vigne suyunu ilave edip tereyagi eriyene kadar girpmaya devam edin.
Pandispanya hamurunu firindan cirakip ters gevirerek baska bir yagh kagidin tizerine alin. Uzerine kremayi
yayip spatula ile diizeltin. Ahududulari kremanin Gzerine serpin. Pandispanyay yaglh kagidin yardimiyla rulo
seklinde sarin. Uzerine bolca pudraseker serpin. Servis yapin.
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