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AHUDUDULU REYHANLI OTLU PEYNIRLI PizzA

1 adet hazir pizza hamuru
1 adet sogan

2 kaslk margarin

2 kaglk dogranmig reyhan
150 gr. van otlu peynir
250 gr. ahududu

1 cay kas@i tuz, karabiber

Finninizi 190 dereceye getirin.

Tencerede dilimlediginiz sodanlari 2 yemek kasigi yagda 10-15 dakika soteleyip karamelize edin.
Tuzu, biberi ve dogranmig reyhanida ilave edip karistirip ocaktan alin.

Pizza hamurunu ¢atal ile delip 5-10 dakika pigirin.

Pizza hamurunu firndan alip Gzerine hazirladiginiz karamelize soganlari, dilimlenmis van otlu peyniri ve
ahududular ekleyip tekrar firnda peynirler eriyene kadar pisirin.
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