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AHUDUDULU PEYNIRLI KEK

15 adet kepekli biskivi

2 ¢orba kagig margarin

3 adet yumurta

1 kutu labne peyniri

2 paket krem gsanti

1,5 su bardagi st

1 su bardagi toz seker

4 yaprak jelatin

yarim su bardag sicak su
1 su bardagi ahududu
stislemek icin;

taze ahududu ve bégartlen

Biskulvileri iri pargalar halinde kirin. 2 gorba kasigi margarini eritip biskivilere karistirin. 22 santim ¢apinda
yuvarlak kelepceli bir kabin dibini ve kenarlarini yagh kagitla kaplayin. Biskuvili karigimi yerlestirin ve iyice
bastirin. Ardindan labne peyniri ve toz sekeri karistirin. 2 paket krem santiyi 1,5 su barda@i soguk sitle ¢irpin ve
peynirli karisima ekleyin. Jelatin yapraklarini, yarim su bardagdi sicak su i¢inde eritin ve karisima ekleyin. Bu
karisimin yarisini bagka bir kaba alin. Kalan kismina ahududulari ekleyin ve biraz karistirin. Dibine biskuvileri
yerlestirdiginiz kaliba bir kat beyaz karigimdan dékin ve buzdolabina koyun. Donduktan sonra Gzerine tekrar
karisimdan dékin ve tekrar dondurun. Kremalar bitene kadar bu islemi tekrarlayin. En son olarak 3 saat
buzdolabinda tuttuktan sonra ahududu ve bdgurtlenle sisleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:7095 « adi:Ahududulu Peynirli Kek « gonderen:tolky « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ahududulu-peynirli-kek-vt5557
http://www.tcpdf.org

