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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AHUDUDULU PELTE

https://yemek.name

3 su bardagi dondurulmus ahududu

2 su bardagi su

4 tepeleme tatl kasigi misir nigastasi

1+ V2 su bardagi toz seker (damak tadina gére eksiltilip fazlalastinlabilir

Ahududularin tizerine 2 su bardadi suyu ilave ederek ¢éztinmesi igin bir saat kadar bekliyoruz.
Blendirdan gegirip tel stizgeg ile stiziiyoruz.

Nisasta ve sekeri ilave edip muhallebi kivaminda pigiriyoruz.

Ocagin altini kapattiktan sonra bir miiddet daha karistirip hafif iindiktan sonra kaliplara bosaltiyoruz.
Bir gece buzdolabinda bekletip ertesi giin servis yapiyoruz.
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