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AHUDUDULU PAY

8 kisilik

Gerekli malzeme:

Hamur icin:

3 su bardagi un

200 gr tereyagi

Yarim su bardagi tozseker
5-6 corba kasigi soguk su
1 tutam tuz

Ic malzeme:

600 gr ahududu

1 paket cilekli puding

2.5 su bardag st

Uzeri icin:

2 corba kagiJi tozseker

Un, seker ve tuzu hamur yogurma kabinda karigtirin. Oda isisinda yumU§at|Im|§ tereyagini ilave edin.
Parmaklarinizla karigtirarak putarlG bir hamur hazirlayin. Soguk su ekleyip yodurun.

Hamuru un serpilmis tezgaha alip pttirsiz bir hamur hazirlayin. Hamuru biri daha buyUk iki pargaya ayirin.
Uzerini altiminyum folyo ile értiip buzdolabinda bekletin. Hamurlari un serpilmis tezgaha alip merdane ile 3-4
mm inceliginde agin.

Pudingi stle hazirlayip sogumasi igin bekletin. Actiginiz blytk hamuru yaglanmig tart kalibina elinizle bastirarak
yayin. Igine soguk pudingi doklp yayin. Uzerini ahududularla kaplayin. Diger hamurun ortasini kalp sekilli bir
kalipla kesip ahududularin (izerine kapatin. Kenar kisimlarini parmaginizla bastirarak yapistirin. Onceden
isitilmig 200 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin. Isi ayarini 180 dereceye indirip 15 dakika daha pisirin.
Finndan ¢ikarip Gzerine tozseker serpistirin. llininca dilimleyip servis yapin.
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