%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AHUDUDULU PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

http://www.verita.com.tr

1 paket Verita Ahududu
3 yumurta aki

3 corba kasigi soguk su
200 g beyaz seker

1 cay kasigi sirke

1 paket vanilya

Firini 150 dereceye i1sitin. Yumurta aklarini katilagincaya kadar ¢irpin. Suyu ekleyin ve biraz daha ¢irpin. Bu
esnada asamali olarak sekeri ekleyin. Yavasca ¢irpmaya devam ederken kalan malzemelerin ekleyin. Firin
tepsinini yagh kagit ile kaplayin ve yumurtalari yaklasik 20 cm ¢apinda bir yuvarlak olacak sekilde kadida yayin.
45 dakika pisirin ve firnda sogumaya birakin. Cirpiimis taze krema ve Verita Ahududu ile sisleyin.
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