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AHUDUDULU PASTA

60 Gr Sana Klasik

2 Yaprak Jelatin

5 Adet yumurta sarisi

1 Paket vanilya

3 Su Bardagi st

4 Adet yumurta

2 Paket sade toz kremsanti

3 Yemek Kasidi misir nigastasi
1 Tutam tuz

2 Kahve Fincani un

2 Su Bardagi soguk st

1 Su Bardag tozseker

4 Yemek Kasi§i su

500 gr taze veya dondurulmus ahududu
2 Kahve Fincani toz seker

Margarini eritip ilitin. Yumurtalar ¢irpin. Sekeri ekleyip ¢irpin. Un ve bir tutam tuz ilave edip ¢irpmaya devam
edin. Margarini ekleyip cirpin. Hamuru yadlanmis yuvarlak kaliba bosaltin. Sicak firinda pisirin. Sogumaya
birakin. Ahududularin yarisini piire yapin. Plreye yarim bardak seker ilave edip karigtirin. ti¢ bardak site vanilya
ve kalan sekeri ekleyip karigtirin. Yumurta sarilarini misir nisastasiyla ¢irpin. Sekerli stitl ve yumurtali karisimi
bir tencerede pisirin. Yaprak jelatinleri dért kasik ilik suda eritin ve kremaya ekleyip karistirin. Ahududu puresini
karisima ilave edip ¢irpin. Keki enine iki dilime kesin. Alt dilimi kelepgeli kaliba yerlestirip Uzerine kremayi yayin.
Ayirdiginiz ahududularin yarisini serpigtirin. Diger kek dilimini Gzerine kapatin. Kremsantiyi soguk sitle cirpip
kekin Uzerini kaplayin. Buzdolabinda otuz dakika bekletip ahududularla ve kremsanti ile sUsleyip servis edin.
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