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AHUDUDULU PARFE

https://www.droetker.com.tr

Parfe karisimi:

1 poset Dr. Oetker Tavukgdgsu

2,5 su bardagi sit

25 g margarin

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding
2,5 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
0,5 su bardag@i ahududu

Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir Bégurtlenli Sos

8 - 10 adet ahududu

Kalip:

Ayarlanabilir yuvarlak pisirme ¢ercevesi (16-30 cm)

2,5 su bardagi sutl tencereye alin ve Uzerine tavukgdgsu posetini ilave edin. Orta ateste strekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin, margarini ilave edin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogumaya birakin.

2,5 su bardagi sutl tencereye alip Uzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste surekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan aldiktan sonra arada
karigtirarak 10-15 dakika sogutun. )

Yarim su barda@ soduk sitl ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltip mikser ile énce disuk,
sonra ylUksek devirde 2-3 dakika girpin. )

Soguyan tavukgdgsunid mikserin orta devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine krem santinin yarisini ekleyip 2 dakika
daha c¢irpin. Kalan krem santiyi pudingin tzerine ekleyin. Mikserin orta devrinde 2 dakika ¢irpin. Kalibi 18 cm
boyutuna ayarlayin ve diz bir servis tepsisine oturtun. Hazirladiginiz iki ayri karigimi aralara ahududu
siralayarak kaliba kat kat dékiin ve yayin. Uzerini streg film ile kapatip dondurucuda 5-6 saat bekletin.

Tatlyr buzluktan ¢ikarip 5-10 dakika bekletin. Bir bigak ile kenarindan siyirarak gemberden ayriimasini saglayin
ve ¢cemberi ¢ikarin. Uzerine ahududulari siralayip bégurtlen sosu dékiin ve bekletmeden dilimleyerek servis

yapin.
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