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AHUDUDULU PARFE

Eyip Seving

3 su bardagi krema

1 adet yumurta

1 su bardagi tozgeker
1 paket vanilya

5 yumurta sarisi

250 gr ahududu

1 su bardagi tozgeker
Tuz

Kremayi vanilya, 1 su bardag@i seker ve bir fiske tuzla karistirin. Hafif isitin. Ocaktan alin.

Yumurta, yumurta sarilari, ahududu ve 1/2 su bardagi sekeri isitilmig kremaya karistirm. Karigimin bulundugu
kaseyi buz dolu bir kaba oturtup, 2 dakika hizla ¢irpin.

Parfeyi piramit kaliplara dokiip 24 saat buzlukta bekletin. Kaliplardan ¢ikardiginiz parfeyi servis tabagina alip
meyve soslari ile susleyip servis edin.
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