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AHUDUDULU MUHALLEBILI PARFE

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Muhallebi

3 su bardag st

1 su bardagi krema

1 limon kabugdu rendesi

1,5 su bardagr ahududu

Uzeri igin:

70 g bitter cikolata

Ahududu

Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Geyik Sirti Kek Kalibi (30 cm)

St tencereye alin ve lizerine muhallebi posetini bosaltin. SUrekli karigtirarak orta ateste pisirin. Kaynama
baslayinca ocadi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Slre sonunda ocaktan alin ve karigtirarak
sogutun.

Kalibin igini streg film ile kaplayin. Soguyan muhallebiye kremayi ekleyin ve mikserin ylksek devrinde 2-3
dakika ¢irpin. Limon kabugu rendesi ve ahududulari ilave edip kagsik ile karistirin. Hazirladiginiz karigimi kaliba
alin, Uzerini streg film ile kapatin ve buzdolabinin dondurucu béliminde 4-5 saat bekletin.

Gikolatayr benmari yontemi ile eritin. Tatlyr dondurucudan ¢ikarip ters gevirerek servis tabagina alin ve streg
filmi ¢ikarin. Cikolatayi pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile kesin ve tatliyi
sUsleyin. Uzerine ahududulari siralayin ve bekletmeden dilimleyerek servis yapin.
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